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Das neue Wahrzeichen
unseres Spielplatzes

Was der Eiffelturm fiir Paris
und der Stephansdom fiir
Wien ist, ist seit einigen Mo-
naten der weithin sichtbare
Seiledschungel fiir unseren
Spielplatz geworden.

Die Kinder haben eine wahre
Freude daran ihre Kletter-
kiinste am neuen Spielgerét
zu erproben. Den Plan fir
die Spielplatzumgestaltung
entwickelten die Volksschul-
kinder, die Eltern, Herr Di-
rektor Oberschulrat Franz
Unger und die Lehrerinnen
gemeinsam mit den Spiel-
platzpddagoginnen des
Landes. Danke dafiir!

Kinder kennen ihre Spielbe-
diirfnisse am besten. Durch

ihre Mitsprache konnten wir
ihre Wiinsche erfiillen und
sicherstellen, dass das Gerét
intensiv genutzt wird.

Diese Vorgangsweise ist ein
sehr gutes Beispiel dafiir, wie
die Gemeindevertretung ge-
meinsam mit der Bevolke-
rung Pillichsdorf attraktiver
gestaltet. Ich danke allen, die
bei der Planung und Um-
setzung mitgeholfen haben,
besonders unserem Gemein-
dearbeiter Thomas Leithner,
der sich bei der Ausfithrung
besonders engagierte.

Durch seine handwerkliche
Geschicklichkeit konnte er
Vieles erledigen, dadurch
konnten Kosten eingespart
werden.

Ein Highlight fir die Kin-
der und ein wunderbares
Naturerlebnis war auch
die ,Pflanzwerkstatt”, im
Zuge derer sie unterschied-
liche Pflanzen am Spielplatz
setzten. Vervollkommnet
wird der Seiledschungel iib-
rigens im Frithjahr. Dann
wird zusitzlich noch ein
Kletternetz angebracht.



Autgekocht

Sind wir wirklich das,

was wir essen? Und wenn ja,

was is(s)t Pillichsdorf?
Ein Streifzug durch
Pillichsdorfs Kiichen zum

Schmokern und Nachkochen.
Fiir diese Ausgabe am Herd:

Tanja Eschberger und
Hubert Grausgruber.

B In Pillichsdorf bei Jung-
schar, Jugend und Ortsmusik
aktiv und trotzdem noch Zeit
fir die Arbeit AM HERD:
Tanja Eschberger

»Ich mache gerne Wok, weil
mir chinesisches Essen sehr
schmeckt und es eigentlich
sehr schnell und einfach zu
machen ist.

Wok

Zutaten: Sauce: 200ml Suppe
(bzw. Wasser), 8 EL Sojasauce,
4 EL Kiirbiskernol, 4 EL Apfel-
essig, 2 EL Speisestirke

Wok: 500g Putenfleisch, 3 Pa-
prika (rot, gelb, griin), 1 Stange
Lauch, 500g Broccoli, 3 EL Ol
(zum Anbraten), Erdniisse

Zubereitung: Sauce: die Sau-
ce-Zutaten miteinander ver-
rithren;

Wok: Putenfleisch, Paprika,
Broccoli und Lauch schneiden,
Putenstiicke im heifSen Ol an-
braten - beiseite stellen, Broc-
coli anbraten, nach und nach
Paprika und Lauch dazugeben,
Sauce unterrithren, Fleisch
beimengen und kochen lassen
bis das Gemiise weich ist, mit
gehackten Erdniissen bestreu-
en und servieren. Dazu passt
am besten Reis.

Am Herd

Tanja Eschberger

| Wenn Besuch ange-
sagt ist, steht er AM HERD:
Hubert Grausgruber

»Ich verarbeite die Niisse von
meinen eigenen Bdumen. Der
Strudel passt perfekt zu Kaf-
fee und einem Plauscherl

Nussstrudel

Zutaten: % kg glattes Mehl,
1 Ei, Salz, 12 dag zerlassene
Butter, 10 dag Zucker
Dampfl: 1/81Milch, 1 Packerl
Germ, 5 dag Zucker, Zutaten
im Backrohr bei 40°C gehen
lassen

Fiille: 35 dag geriebene Niis-
se, 5 dag Rosinen, % 1 Milch, 8
dag Zucker, Kréftiger Schuss
Rum

Zubereitung: Mehl, Salz, Ei,
zerlassene Butter und Dampfl
mit Knethaken in Weitling
abschlagen bis der Teig Bla-
sen bildet (ca. 10 Minuten).
Teig im Weitling (zugedeckt

Hubert Grausgruber

mit Geschirrtuch) ins Backrohr
bei 40°C stellen und ca. 20 Mi-
nuten gehen lassen.

Teig halbieren, auf Arbeitsplat-
te ausrollen, mit Nussfiille be-
streichen und zusammenrollen
zu einem Strudel. Strudel auf
ein mit Backpapier belegtes
Backblech geben, nochmals bei
40°C etwas gehen lassen, dann
mit Eidotter oder Milch be-
streichen und bei 180°C fertig
backen (ca. 35 Minuten).




EINMALIG

Mit jedem Menschen ist etwas Neues in die Welt gesetzt,
was es noch nicht gegeben hat,
etwas Erstes und Einziges. Martin Buber

Nina Kunstmann geb. 4.1.
Eltern: Cornelia und Dipl.Ing. (FH) Markus Kunst-
mann, Korhradenweg 8
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Philirp Mayrhofer geb. 4.5.
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Eltern: Nicole Mayrhofer und Alexander Lang,

Florian Pirog geb. 8.1. Matthias Regner geb. 23.4. Miblgasse 3

Eltern: Ewelina und Miroslaw Pirog, Eltern: Mag. Claudia und Christian Regner,
RHauetplatz 10/1 Wiener StraBe 29

Jonathan Rath geb. 5.8.

AL . - Eltern: Tatiana Rath und Alexander Schibich,
Mava Hochmeister geb. 15.5. Carlos Peter Holzer geb. 10.7. Wiener Strate 76/1/9
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Eltern: Dr. Magdalena und Michael Hochmeister Eltern: Christiane Holzer und Jose Manuel
Hofwiese 34 Quintana Gonzalez, Wolkersdorfer Strafe 55
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Jolanda Manbhart geb. 13.8. Lea-Sophie Varga geb. 21.10.  Simon Gostl geb. 17.11.
Eltern: Mag. Charlotte und MMag. Peter Man- Eltern: Rita und Gerald Varga Eltern: Katharina und Stefan Gostl, Wolkersdor-
hart, Kornradenweg 6 MittelstraBe 48 fer Strafe 22

Wir heifSen die neuen Pillichsdorferinnen und Pillichsdorfer herzlich willkommen!



